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Menu a 28€ : plat et dessert

\ salade
@ * hors menus Qj Menu a 33€ : entrée et plat

cAuberae

%
. repas
Menu a 36€ : entrée, plat, dessert
- : ‘ Menu 14€
g e e
- Tatin d’oignons et son ceeur de cabécou sur salade croqianté, tomate, oignon rg, radis ......... 14€ Haché frites
Ou
- Salade fraicheur (salade, avocat, agrumes, pomme, raisin, carotte, féves, oignon, tomate) ....... 15€...20€ Poulet frites
Ou
- Salade césar (poulet pané, salade, tomate, radis, oignon rg, parmesan, croutons ailés, ceuf dur).16€...22€ | Poisson pané
frites
- Tomates tranchées finement et burrata sorbet basilic (huile olive et basilic frais) ....... 15€...21€ kit
Glace 2 boules
- Carpaccio de beeuf simple (tomates séchées et pesto Vert) .............cccccceeceeveeenneennennn. 12€ ialaiatallad
Boisson 25cl
- Carpaccio d’Espadon mariné (huile d’olive vierge cironnée) ..................ccccoecuevuucne. 12€ Au choix
-Salade de chévre pane ..........................c.ccccociiiiiiiiiiiiii e 15€...21€ Légumes
- Moules gratinées X10 (salade)..................c. B e et Du jour
) Demandez
Ye W0
- Carpaccio de beeuf doublé (frites maison e alr_ Aux serveurs
- Tartare de beeuf (frites maison et SAlAde)...................ccccceceniuiriiiiiciiiiiiniininieeee 22€ @
- Souris d’agneau (écrasé d’Agata, tomate provengale et jus d’agneau) ......................... 26€ +4€ menus
- Moules gratinées X20 (frites maison, SAlade) .....................ccccueevceeceniiniinncnoecnecnns 20€
- Dos de saumon, riz Basmati aux pois verts et beurre blanc (légumes du jour)..................... 23€ Parillada*™
- Cuisses de grenouilles persillées (écrasé d’Agata, légumes du jour) ............................... 23€ du pécheur
- Encornet farci facon Sétoise (riz, [égumes du JOUF) .............cccoovoeviaviiiniiinnannn, 20€ 2 gambas, 1 seiche,
. . . 1 filet de St Pierre,
- Filet de Saint Pierre (purée de carotte au cumin, jus réduit a I’orientale et pdt au four)......... 24€ 4 moules gratinées
- Tagliatelles fines aux légumes sautés Ecrasé d’Agata
Légumes du jour
Aioli ...

27€ +4€ menus
- Piéce du boucher (frites maison-légumes du jour) Sauce au choix.......................... 20€
- Poulet Mariné fagon Thai (écrasé d’Agata, légumes du jour) ..................cccc..... 20€
- Seiche entiére en persillade (écrasé d’Agata, légumes du jour)............................. 24€

(SALGES
*Jus réduit au Saté  *Beurre blant/&__* réme au roquefort *Créme chorizo

*Sauce Thai  *huile vierge ’Agneau *poivre vert




